
Menukort 
Bestilles ved kassen

Husets ostedeli� 99,-
Seranoskinke, 2 slags ost m/kompot  
og valnødder i sirup.  
Brød & smør m/sydesalt.

Kardemommesnurre � 35,-

Dagens kage – Se kagemontret

Kl. 12-16

Husets Tapas med� 239,- 
et nordisk touch
Bresaola, seranoskinke, marineret krondyrsfilét, 
ovnbagt torsk, røget laks, håndpillede rejer,  
ost m/kompot.  
Brød & smør m/sydesalt.

Husets Pescetar Tapas� 239,-
Ravioli m/svamperagout, ovnbagt torsk,  
røget laks, håndpillede rejer,  
kold kartoffelsalat, ost m/kompot. 
Brød & smør m/sydesalt.

Husets Burger� 99,-
Langtidsstegt svinekam med bl.a.  
salat, sprøde flæskesvær og bearnaise

Caesar Salat� 149,-
Sprød salat, kylling, bacon, croutons, parmesan 
og dressing.

Til børn� 99,-
Ristet brød med smør.  
Vælg imellem rejesalat, laks,  
eller seranoskinke og ost dertil.

Alt service, interiør og delikatesser kan købes i Huset Frost
Tlf. 2051 3747 · hanne@husetfrost.com

VED ALLERGENER
- spørg personalet!



Drikkevarer 
Bestilles ved kassen

Rebæl Gastrosaft, � 75,- / 255,- 
Alkoholfri vin
Vælg imellem stikkelsbær, hindbær eller æble. 
Økologisk.  
Et godt glas til maden, uden alkohol.  
Udviklet af de bedste sommelierer i landet.  
Glas / flaske.

The Man Behind� 65,- / 99,-
Craft beer – Økologisk.  
Vælg imellem Lager, Brown Ale,  
Hvede eller Dobbelt IPA.  
33cl / 75cl.

Drinks� 89,-
· Aperitivo Spritz  
(Rabarber, jordbær og blodappelsin) 
· Gin & tonic

Søbogaard, økologisk saft� 49,-
Vælg imellem hindbær, hyldeblomst  
eller jordbær. 25 cl.

Coca Cola� 49,-
33 cl.

Danskvand� 39,-
Perrier, fransk. 33 cl.

En kande isvand� 25,-

Varme drikke

Americano� 35,-

Latte macchiato� 39,-

Cappuccino� 39,-

Espresso� 30,-

Ekstra shot� 15,-

Varm kakao� 39,-                                                                                                   

Te� 30,-

Alt service, interiør og delikatesser kan købes i Huset Frost
Tlf. 2051 3747 · hanne@husetfrost.com


